
餅つき機の取扱い上のポイント   110105 

① 餅米の水浸し時間 
6 時間以上浸してください。時間が短いと、蒸しあがりが悪く不味くなります。 
夏など気温の高い時は、途中で水を替えて下さい。 

早くしたい場合には「40 度 C 程度」のぬるま湯に「4 時間」程度浸してください。 

② 餅米の水切り 

金属網製のザルで「15 分以上」水切りをして下さい。「竹製・プラスチック製」のザルは水切れが悪いので使用しないでく

ださい。（目詰まりして水が切れません。） 

水切れが十分でないと、蒸気の通路に水が溜まり、蒸し上がりが悪くなるか、蒸せなくなります。 

③ 連続使用に注意 

連続して使用する場合は、必ず「30 分以上」休ませてからご使用ください。 

モーターに負荷がかかり、故障します。 

連続使用、過負荷使用をした場合、保護装置が作動して、モーターが停止する場合があります。その場合は 1 時間以上お休

みしてからお使いください。 

④ 餅つきの途中で止めない 

途中で止めるとバランスが崩れて故障します。 
























